numer receptury: 02527

Sernik dyniowy

-

ciasto kruche

POLKRUCHE BLACK 1.000 g
Margaryna 80 % 500¢g
tacznie ciasto kruche 1.500 g
warstwa owocowa

Powidta sliwkowe 700 g
tacznie warstwa owocowa 700 g

Masa twarogowa

GOURMET CIASTO SEROWE /RSPO-SG 1500 g Czas mieszania: 5 minut

Twarég chudy 1.800 g Temperatura pieczenia: 190 spadajaca do 180°C

Woda 600 g Czas pieczenia: 90 minut

Jaja 600 g

Olej 200g Sktadniki dekoracji wymieszaé. Gestniejaca mase

Pulpa dyniowa 1200 g wylfac' na vyierzch os"cudzc'mego sernika i posypac
prazonymi pestkami dyni.

tacznie Masa twarogowa 5.900¢g

Dekoracja

BAZA MLECZNA 500¢g

$mietana 30% 500 g

Woda (90°C) 500g

Pestki dyni 50g

tacznie Dekoracja 1550 g

wykonanie:

Wykonanie:

Sktadniki ciasta kruchego wymieszac¢ do konsystencji
kruszonki.

Catosc rozsypac na spod formy wytozonej papierem
do pieczenia. Kruszonke przydusic.

Powidta sliwkowe rozsmarowac na wierzch ciasta
kruchego.

Sktadnik masy serowej wymiesza¢ gestym
mieszadtem na $rednim biegu miksera.

Gotowa mase rozsmarowac na warstwie powidet

sliwkowych i wypiec.
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