numer receptury: 02411

Ciasto potkruche orzechowe ze

sliwkami

Ciasto

ORZECHOWE SOFT
Maka pszenna typ 550
Skrobia ziemniaczana
Margaryna 80 %

Jaja

Sol

tacznie Ciasto
warstwa owocowa
SAFTBINDER

Sliwki

tacznie warstwa owocowa

Dekoracja

KIDDY WEISS LOW TRANSFAT

Orzechy wtoskie, krojone

tacznie Dekoracja

wykonanie:
Wykonanie:

Sktadniki ciasta pétkruchego orzechowego wymieszaé
do konsystencji kruszonki.

2.000¢g
300g
300g
1100 g
150g
58
3.855g

100 g
2500¢g
2.600g

200¢g
100g
300g

Kruszonke orzechowa w ilosci 3000 g roztozy¢ na

papier do pieczenia.

KOMPLET Saftbinder w ilosci 50 g rozsypac na wierzch

kruszonki orzechowej.

Pozostaty ilos¢ wymieszac ze $liwkami. Sliwki utozy¢

na wierzch ciasta i posypac resztg kruszonki.

Ciasto wypiec.

Temperatura pieczenia:

Czas pieczenia:

Ostudzone ciasto udekorowac rozpuszczong polewg
KOMPLET Kiddy Weiss i posypac orzechami wtoskimi.
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info@komplet.com
www.komplet.com



