numer receptury: 01662

Faworki kruche, klasyczne
KOMPLET FAWORKI

Ciasto

FAWORKI 1.000 g
Margaryna 300g
Jaja 200g
Woda 200g
tacznie Ciasto 1700 g

wykonanie:
Wykonanie:

Sktadniki ciasta potgczyc¢ i wyrobié w miesiarce.
Ciasto podzieli¢ na porcje do watkowania i
odstawi¢ do spoczynku. Nastepnie rozwatkowac
jak najcieniej i uformowac faworki, odstawic do
spoczynku. Smazy¢ na gtebokim ttuszczu. Gotowe
faworki posypac¢ pudrem dekoracyjnym KOMPLET
Neuschnee.

czas miesienia (miesiarka spiralna): 2 minuty —1.
bieg, 2 minuty — 2. bieg

czas spoczynku ciasta: 20 minut / porcja surowego
ciasta

czas spoczynku: 30 minut / uformowane faworki
temperatura smazenia: 175&ordm;C

czas smazenia: 2 minuty
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