numer receptury: 02777

Butki Ksigzece podfuzne

Ciasto

CHLEB KSIAZECY 40 4.000g
Maka pszenna typ 550 6.000 g
CAPITAL3 300g
Woda 6.200 g
Drozdze 300g
tacznie Ciasto 16.800 g
Posypka

ZIARDEKOR 1.500 g
tacznie Posypka 1.500 g
wykonanie:

Wykonanie:

Z podanych sktadnikéw wyrobi¢ ciasto i odstawié
do garowania.

czas miesienia: (miesiarka spiralna)

3 minuty — pierwszy bieg

6 minut —drugi bieg

temp. ciasta: 27 °C

czas gary ciasta: 15 minut

Nawazka: 150g lub 350g

Po uptywie czasu gary rozwazy¢ na kesy, zaokragli¢
i uformowac w ksztatcie bagietek. Nastepnie
bagietki zwilzy¢ w wodzie, obtoczyé w KOMPLET
Ziardekor, utozy¢ na blachach i odstawi¢ do
garowania. Po uptywie czasu gary wykonac ukosne
naciecia. Wsung¢ do pieca i zaparowac.
Temperatura pieczenia: 230°C spadajgca do 210°C
Czas pieczenia: okoto 25-30 minut
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