numer receptury: 01116

Kostka truskawkowy

przektadaniec

Ciasto

CZEKOLADOWE SOFT 1.000 g
Olej 600 g
Jaja 500 g
Woda 100 g
tacznie Ciasto 2200¢g
Warstwa

CIASTO PARZONE 250 g
Woda 425¢g
Olej 100 g
tacznie Warstwa 775¢g
Krem

KREM ELBA 400 g
KIDDY NOISETTE 300g
Woda 1.000 g
tacznie Krem 1700 g
Krem

TRUSKAWKOWY STABILIZATOR 200g
Woda 250 g
Smietanka 30% 1.000 g
tacznie Krem 1450 g
wykonanie:

Wykonanie:

Sktadniki potaczyc¢ i wyrobic za pomocg ptaskiego
mieszadta. Ciasto rozsmarowac na spéd formy
40x60 cm i upiec.

Czas mieszania: 3 minuty
temperatura pieczenia 190 C
czas pieczenia: 25 minut

KOMPLET CZEKOLADOWE SOFT

@b

Sktadniki potaczy¢ i wyrobi¢ za pomocg ptaskiego
mieszadta na Srednim biegu miksera. Gotowe
ciasto uformowac w postaci stomki 60 cm. Upiec.

Czas mieszania: 3 minuty
Temperatura pieczenia: 190 C
Czas pieczenia: 25 minut

Wode potaczyé z KOMPLET Krem Elba i
napowietrzy¢ za pomoca gestego mieszadta. Pod
koniec dodac roztopiong polewe KOMPLET Kiddy
Noisette, gotowy krem orzechowy rozsmarowac na
wystudzony blat czekoladowy. Na krem orzechowy
nanies¢ stomke ciasta parzonego.

Czas ubijania: 4 minuty

Woda wymiesza¢ z KOMPLET Stabilizator
Truskawkowy. Nastepnie dodac ubita smietanke.
Gotowy krem truskawkowy nanies¢ na wierzch

stomki ciasta parzonego.

Wierzch dekorujemy dowolnym zelem na zimno.
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