numer receptury: 22354

Monoporcja yuzu z malinami

KOMPLET STABILIZATOR YUZU

—

Blat kruchy
POtKRUCHE BLACK 260g
margaryna 70% 1308
tacznie Blat kruchy 390g
Zelka malinowa
STABILIZATOR MALINOWY 60g
SAFTBINDER 10g
Maliny mrozone 200g
Woda 50g i
tacznie Zelka malinowa 320g ;
Mus
STABILIZATOR YUZU 150g temperatura pieczenia: okoto 200 °C
KIDDY WEISS RSPO-SG 250 g Maliny zagotowac z wodg. Doda¢ KOMPLET Stabiliz
Woda (252C) 200g ator Ma linowy i KOMPLET Saftbinder. Wymieszad i
mietank 500 wyla¢ w formy silikonowe (pétkule)o srednicy 4 cm
smietanka 8 i zamrozic.
facznie Mus 11008 KOMPLET Kiddy Weiss rozpuscic¢ i potaczy¢ z ubita
Warstwa $mietanka, pod koniec mieszania doda¢ KOMPLET
KIDDY WEISS RSPO-SG 200 ¢ Stabilizg’Fo rYuzu ro’zrobiony’z WO('IIE:). Mus'wylac'w
o formy silikonowe (pétkule) o Srednicy 7 cmi
Olej roslinny 20g zamrozic.
Maliny liofilizowane 38 KOMPLET Kiddy Weiss rozpusci¢ z olejem
Marakuja liofilizowana 2g roslinnymi wymieszac z owocami liofilizowanymi.
tacznie Warstwa 225g W polewie zamoczy¢ zamrozone porcje musu yuzu
) i utozy¢ na srodku podpieczonej kruszonki
Dekoracja monoporcji.
KREM VOLU RSPO-MB 2008 KOMPLET Kiddy Gel Neutralny Favourite zagotowa
Woda 18°C 300g ¢ zwod3a. Zamoczy¢ zamrozon e zelki malinowei
KIDDY GEL NEUTRALNY FAVOURITE 100g utozy¢ je posrodku monoporc ji. KOMPLET Krem
Volu wymiesza¢ z wodg, zostawic¢ do
Woda 0g specznieniana 15 minut, po czym ubic przez 2
tacznie Dekoracja 650 g minuty i wyszprycowac na wierzch monopocg;ji

wykonanie:
Wykonanie:

wokot zelki malinowej. Udekorowac wedtug
uznania.

1
KOMPLET Potkruche Black wyrobic z margarynado uzyskanigkruszonki. Kruszonke rozsypac w ringio Srednicy 8 cm.
czas pieczenia: okoto 8 minut
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