numer receptury: 21589

Crunch migdatowy

KOMPLET FLORENTA (KRT) 10XSOOG

Migdaty pokrojone w stupki 300g
FLORENTA (KRT) 10X500G. 250 g
tacznie 550 g
Polewa

Kuwertura, ciemna, 80g
tacznie Polewa 80g
wykonanie:

Wykonanie: blacha 60x20 cm

KOMPLET Florenta wymieszac z migdatami w
stupkach na sucho i rbwnomiernie rozsypac na
blasze wytozonej papierem do pieczenia. Wypiec.
Temperatura pieczenia: 180-190°C

Czas pieczenia: okoto 9 minut

Po wystudzeniu spéd posmarowac ciemna polews.
Gdy polewa stezeje potamac na nieregularne
kawatki.
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