Burli

numer receptury: 21056

Ciasto

CHLEB PASTERSKI 20 2.000g
Maka pszenna typ 550 6.000 g
Maka zytnia typ 720 1400 g
Drozdze 200g
Woda 6.800 g
tacznie Ciasto 16.400 g
wykonanie:

Wykonanie:

Ze wszystkich sktadnikéw wyrobi¢ ciasto i odstawic
do garowania.

Czas miesienia:

(miesiarka spiralna)

temperatura ciasta:

czas gary ciasta:

Po uptywie czasu gary ciasto rozwazyc¢ na kesy,
zaokragli¢ i odstawi¢ do odprezenia na 15 minut.
nawazka: 2,40 kg (presa 30 sztuk)

Nastepnie podzieli¢ butki na dzielarce, zaokraglic,
uto-

zy¢ na blachach potaczone bokami po cztery sztuki
i odstawic do garowania.

czas gary butek: 35-45 minut

Po wygarowaniu butki posypa¢ maka zytnia,
wsungé

do pieca i wypiec z zaparowaniem.

temperatura pieczenia: 220-230 °C

czas pieczenia: 35-45 minut
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