numer receptury: 21019

Mazurek orzechowy z czarng

porzeczkg

ciasto kruche

CIASTO POtKRUCHE 1.000 g
Margaryna 80 % 500 g
Jaja 50g
Nadzienie z czarnej porzeczki

(termostabilne) 13008
tacznie ciasto kruche 2.850 g
Nadzienie orzechowe

NADZIENIE ORZECH WtOSKI 40% 1.000 g
Woda 450 g
Cukier 50g
tacznie Nadzienie orzechowe 1500 g
Genagee

KIDDY NOISETTE 530¢g
Masto 70g
tacznie Genagee 600 g
Dekoracja

Czekoladowe elementy 100 g
tacznie Dekoracja 100g
wykonanie:

Wykonanie:

10 sztuk/ fi 16 cm

KOMPLET Ciasto Pétkruche potaczy¢ z margaryng i
jajami w celu uzyskania ciasta. Ciasto rozwatkowac
do foremek, wyszprycowaé w srodek nadzienie
porzeczkowe. KOMPLET Nadzienie Orzech Wtoski
40% wymieszac z wodg i cukrem ptaskim
mieszadtem na srednim biegu miksera. Mase wy
szprycowac na wierzch i wypiec.

Temperatura pieczenia: 190 °C

Czas pieczenia: 35 minut.

Masto rozpuscic i potagczy¢ z KOMPLET Kiddy

Noisette . Genage wylaé po 50 g na sztuke i
rozsmarowac. Reszte przelac¢ do worka z okragtym
zdobnikiem zostawic do sciggniecia. Wy
szprycowac na wierzchu mazurka i udekorowac
wedtug uznania.
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