numer receptury: 20954

Sniadaniowa kawka z mlekiem o
smaku toffi

KOMPLET CIASTO SNIADANIOWE

Blaty toffi
TOFFI SOFT 1300 g
Olej roslinny 500 g
Jaja 550 g
Woda 250g
tacznie Blaty toffi 2.600g
Blaty sniadaniowe:
CIASTO SNIADANIOWE 1.200 g
Biatko, ptynne 600 g Krem
Olej rosli 600

€ rostinny g KREM DORINO RSPO-MB 400 g
Wod 750

oda 8 Woda 20°C 1000 g
tacznie Blaty $niadaniowe: 3150 g Ser mascarpone 400¢g
Nadzienie owocowe facznie Krem 1.800 g
Nadzienie z czarnej porzeczki .
(termostabilne) 1008 Dekoracja
STABILIZATOR NEUTRALNY (20KG) 70g BAZAMLECZNA 400g
Woda ok. 100°C 130g Weda ok-100°C 7008
tacznie Nadzienie owocowe 900 g facznie Dekoracja 1100g

Nakropka kawowa:

Cukier 300g
Woda ok. 100°C 400¢g
kawa zbozowa (rozpuszczalna) 40g
spirytus 60g
tacznie Nakropka kawowa: 800¢g
Nakropka:

Mleko zageszczone (niestodzone) 500 g
Cukier puder 300g
Cukier waniliowy 50g
tacznie Nakropka: 850 g
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numer receptury: 20954

Sniadaniowa kawka z mlekiem o
smaku toffi

KOMPLET CIASTO SNIADANIOWE

wykonanie:

Wykonanie:

Sktadniki blatéw toffi potaczyc i wyrobic ptaskim
mieszadtem do zadanej konsystencji. Gotowe
ciasto rozsmarowac na dwa papiery do pieczenia i
wypiec.

czas mieszania: 3 minuty

temperatura pieczenia: 190 °C

czas pieczenia: 16 minut

Sktadniki blatéw $niadaniowych ubi¢ gestym
mieszadtem na szybkich obrotach miksera, ciasto
rozsmarowac na dwa papiery do pieczenia i
wypiec.

czas mieszania: 6 minut

temperatura pieczenia: 190 °C

czas pieczenia: 15-20 minut

Sktadniki nadzienia owocowego potaczyc i
wymieszac. Sktadniki nakropki kawowej potgczyc.
Sktadniki nakropki mlecznej potgczyc. Sktadniki
kremu wyrobi¢ gestym mieszadtem na srednim
biegu miksera. Z ostudzonych blatéw nalezy skroi¢
zapieczong skorke. Na spdd formy uktadamy
pierwszy blat toffi i nakrapiamy nakropka kawowa
(400 g), nastepnie rozsmarowujemy warstwe
owocowg i przykrywamy blatem $niadaniowym,
blat nakrapiamy mleczng nakropka (400 g).
Nastepnie rozsmarowujemy krem (800 g),
naktadamy drugi blat toffi, nakrapiamy nakropka
(400 g), rozsmarowujemy 800 g kremu i
przyktadamy blat $niadaniowy ponownie
nakrapiajgc nakropka mleczng (400 g). Na wierzch
rozsmarowujemy 400 g kremu. Ciasto nalezy
schtodzi¢ i udekorowac.

Sktadniki dekoracji potgczy¢. Ostudzong glazure
rozla¢ na wierzch ciasta i udekorowaé opcjonalnie
tarta czekoladga i elementami czekoladowymi.
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