numer receptury: 20781

Batony black

KOMPLET POtKRUCHE BLACK

Chrupka

POtKRUCHE BLACK 500 g
Margaryna 80 % 250 g
tacznie Chrupka 750 g
Nadzienie

Nadzienie wisniowe 400 g
tacznie Nadzienie 400 g
Blaty biszkoptowe

CIASTO BLACK CAKE 1.000 g
Masto 500 g
Maka pszenna 1508 KOMPLET Kiddy Choco.
Olej rodlinny 100g
tacznie Blaty biszkoptowe 1750 g
Dekoracja

KIDDY CHOCO 350¢g
KIDDY WEISS 100 g
Olej rodlinny 40¢g
tacznie Dekoracja 490¢g

wykonanie:

Wykonanie:

KOMPLET Pétkruche Black wymieszaé z margaryng
w celu powstania kruszonki, wysypa¢ na blache
wytozong w ramke i wypiec.

Temperatura wypieku: 190 °C

Czas wypieku: okoto 15 minut.

Nadzienie wisniowe rozsmarowac na wypieczong
kruszonke. KOMPLET Black Cake wymieszac z
pozostatymi sktadnikami ptaskim mieszadtem
miksera przez okoto 2 minuty. Mase roztozy¢ na
rozsmarowane nadzienie wisniowe i wypiec.
Temperatura wypieku: 200 °C

Czas wypieku: okofo 25 minut.

Ciasto wystudzi¢, pokroi¢ na batony pozadanej
wielkosci. 300 g KOMPLET Kiddy Choco i cate Kiddy
Weiss rozpuscic z olejem i zamaczaé batony. Na
wierzchu udekorowac paskami z pozostawionego
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