numer receptury: 20599

Malinowa pianka z pistacjami

KOMPLET CIASTO BLACK CAKE
A

ciasto czekoladowe

CIASTO BLACK CAKE 1.500 g
Jaja 750 g
Olej roslinny 900 g
Woda 150 g
tacznie ciasto czekoladowe 3300g

Kadayif pistacjowe

KIDDY PISTAZIE SOFTY/RSPO-SG 1500 g
Masto, migkkie 200g
Ciasto kadayif 250 g
tacznie Kadayif pistacjowe 1.950 g
pomocg ptaskiego mieszadta miksera wymieszac z
Galaretka L . . : )
migkkim mastem, pod koniec mieszania dodac
Maliny mrozone 400g kadayif. Mase wytozy¢ na jeden blat czekoladowy.
Woda (252C) 400 g KOMPLET Stabilizator Neutralny i KOMPLET
: Stabilizator Malinowy wymieszac z cukrem, zala¢
Cukier 200g . . X . .
ciepta wodg i dodac rozmrozone maliny. Mase
STABILIZATOR NEUTRALNY (20KG) 50g zmiksowaé. Odla¢ 100 g, reszte wylaé na pistacjowe
STABILIZATOR MALINOWY 50g kadayif. Przykr‘y‘c' drugim k?latem czekoladowym.
tacznie Galaretka 1100 g KOMPLET ?tabllilzat'or‘Mallnowy Z?I,ac qua! :
wymieszac z ubitg smietanga. Catos¢ wytozy¢ na
Malinowa pianka gore ciasta, rozsmarowac i wylac pozostata
émietana 30% 750 g galaretke.
STABILIZATOR MALINOWY 120 g
Woda (25C) 130g
tacznie Malinowa pianka 1.000 g
wykonanie:

Wykonanie: forma 40x60 cm
Wszystkie sktadniki biszkoptu czekoladowego

wymieszac za pomoca ptaskiego mieszadta
miksera przez 3 minuty. Ciasto rozla¢ na dwie
blachy wytozone papierem do pieczenia
rozsmarowac.

Temperatura wypieku: 190 °C

Czas wypieku: okoto 20 minut

Po ostudzeniu skroi¢ zapieczong skoérke.
KOMPLET Kiddy Pistacje delikatnie rozpuscié i za
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