numer receptury: 20582

Popcornowy ananas

Ciasto jasne
SOFT SAND
Jaja

Olej roslinny
Woda

tacznie Ciasto jasne

Krem ananasowy:

BAZA MLECZNA

Woda ciepta
STABILIZATOR NEUTRALNY (2KG)
Smietanka 30%

Ananas kostka (w zelu)
{gezpie-krem-aranasowy:
Ciasto toffi:

TOFFI SOFT

Jaja

Olej roslinny

Woda

tacznie Ciasto toffi:

Krem popcornowy:

Mleko

Popcorn solony

KIDDY WEISS
STABILIZATOR NEUTRALNY (2KG)
Smietanka 30%

tacznie Krem popcornowy:
Dekoracja

popcorn

KIDDY WEISS

stony karmel

tacznie Dekoracja

wykonanie:

750 g
350g
300 g
100 g
1.500 g

400g
350 g
50g
800¢g
500 g
2100 g

500 g
200g
200g
100 g
1.000 g

750 g
120g
300g
150 g
750 g
2.070 g

20g
100 g
50g
170 g

Wykonanie:

Forma 60x40 cm

Wszystkie sktadniki jasnego ciasta wymieszaé
razem przez 3 minuty za pomoca ptaskiego
mieszadta i wypiec.

Temperatura wypieku: 190 °C

Czas wypieku: okoto 20 minut

Wszystkie sktadniki ciasta toffi wymieszaé razem
przez 3 minuty za pomocg ptaskiego mieszadta i
wypiec.

Temperatura wypieku: 190 °C

Czas wypieku: okoto 15 minut.

Po wypieczeniu skroi¢ zapieczong skérke. KOMPLET
Baze Mleczng i KOMPLET Stabilizator Neutralny zal
ac cie pta wodgiwymieszaczubitg$ mietank
3.Pod ko niec mieszaniadodac ananas kos
tkew zelu.Krem wytozyéna jasny blati prz
ykry¢ blate mt offi. Po pcorn zala¢ gor acy m
ml ekiem i zo stawi¢ na30 minutpod przykryci
em. Przelaé przez drobnesitowcelu od dzi
ele nia po pcornu.Do odsgczonego mlekad
od ac KOMPLET Stabilizator Neutralny, wymies
za¢ i doda¢ KOMPLET Kiddy Weiss. Smietane ubié i
potaczyc razem. Krem wytozy¢ na blat toffi
wygtadzi¢. KOMPLET Kiddy Weiss rozpusci¢, zrobi¢
paski na wierzchu kostki i pouktada¢ popcorn.
Catos¢ udekorowac polewa w postaci paskow z
rozpuszczonego stonego karmelu.
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