
numer receptury: 20582

Popcornowy ananas
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Ciasto jasne

SOFT SAND 750 g

Jaja 350 g

Olej roślinny 300 g

Woda 100 g

łącznie Ciasto jasne 1.500 g

Krem ananasowy:

BAZA MLECZNA 400 g

Woda ciepła 350 g

STABILIZATOR NEUTRALNY (2KG) 50 g

Śmietanka 30% 800 g

Ananas kostka (w żelu) 500 g

łącznie Krem ananasowy: 2.100 g

Ciasto toffi:

TOFFI SOFT 500 g

Jaja 200 g

Olej roślinny 200 g

Woda 100 g

łącznie Ciasto toffi: 1.000 g

Krem popcornowy:

Mleko 750 g

Popcorn solony 120 g

KIDDY WEISS 300 g

STABILIZATOR NEUTRALNY (2KG) 150 g

Śmietanka 30% 750 g

łącznie Krem popcornowy: 2.070 g

Dekoracja

popcorn 20 g

KIDDY WEISS 100 g

słony karmel 50 g

łącznie Dekoracja 170 g

info@komplet.com
www.komplet.com

wykonanie:

Wykonanie:
Forma 60x40 cm
 Wszystkie składniki jasnego ciasta wymieszać
razem przez 3 minuty za pomocą płaskiego
mieszadła i wypiec.  
Temperatura wypieku: 190 °C
Czas wypieku: około 20 minut
Wszystkie składniki ciasta toffi wymieszać razem
przez 3 minuty za pomocą płaskiego mieszadła i
wypiec.  
Temperatura wypieku: 190 °C
Czas wypieku: około 15 minut.
Po wypieczeniu skroić zapieczoną skórkę. KOMPLET
Bazę Mleczną  i KOMPLET Stabilizator Neutralny zal
ać  cie płą  wo dą i w ym ies zać z u bit ą ś mi eta nk
ą. P od  ko nie c  mi esz ani a d od ać  an an as  kos
tkę w ż elu . Kr em  wy łoż yć na  jas ny  bla t i  prz
ykr yć  bla te m t offi . Po pc orn  zal ać  gor ący m 
ml eki em i zo sta wić na 30  mi nu t p od  prz ykr yci
em .  P rze lać  prz ez  dro bn e si to w c elu  od dzi
ele nia  po pc orn u. Do  od sąc zo ne go  ml ek a d
od ać         KOMPLET Stabilizator Neutralny, wymies
zać i dodać  KOMPLET Kiddy Weiss. Śmietanę ubić i
połączyć razem. Krem wyłożyć na blat toffi
wygładzić.   KOMPLET Kiddy Weiss rozpuścić, zrobić
paski na wierzchu kostki i poukładać popcorn.
Całość udekorować polewą w postaci pasków  z
rozpuszczonego słonego karmelu.   


