numer receptury: 20464

Pistacjowy sernik
KOMPLET GOURMET MIGDALOWE

Ciasto

CIASTO POtKRUCHE 600 g

GOURMET MIGDALOWE 250 g

Masto, miekkie 200g

Olej rodlinny 30g

tacznie Ciasto 1.080 g

masa serowa

GOURMET CIASTO SEROWE /RSPO-SG 750 g

Twardg (mielony) 1.050 g

Olej roslinny 150 g Wszystkie sktadniki obu mas serowych wymieszaé

Jaja 300 g %a por'noca.l rézgi !ub ptaskiego mieszadta na
Srednim biegu miksera.

Woda 7508 Jasng mase serowa wla¢ do okragtych form.

tacznie masa serowa 3.000g Nastepnie wyszprycowac dookota mase serowg

pistacjowa przy pomocy worka do szprycowania,

Masa serowa pistacjowa: wygtadzi¢ i wypiec

GOURMET CIASTO SEROWE /RSPO-SG 660 g czas mieszania:

Twardg (mielony) 950 g nawazka:

Olej roslinny 100 g

Jaja 260 g temperatura pieczenia: 180-190°C

Woda 580 g czas pieczenia: 50-55 minut

KIDDY PISTAZIE SOFTY 450g Po schfodzeniu udekorowac KOMPLET Kiddy
Pistacjg i posiekanymi orzeszkami pistacjowymi

tacznie Masa serowa pistacjowa: 3.000g

Dekoracja

KIDDY PISTAZIE SOFTY 240g

Posiekane orzechy pistacjowe 60g

tacznie Dekoracja 300g

wykonanie:

Wykonanie: 12 sztuk

Ze wszystkich sktadnikéw ciasta wykonac
kruszonke, wsypa¢ do przygotowanej tortownicy
(@14 cm) i wypiec.

nawazka ciasta: Ng
temperatura pieczenia: 1

80-190 °C

czas pieczenia: okoto 10 minut
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