numer receptury: 20421

Pierniki watkowane "klasyczne"
KOMPLET PIERNIK KSIAZECY
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PIERNIK KSIAZECY 700 g
Jaja 250 g
Olej roslinny 100 g
Powidta Sliwkowe 100 g
Maka pszenna typ 550 300g
tacznie 1450 g
wykonanie:

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki oprécz maki pszennej
wymieszac do jednolitej konsystencji ptaskim
mieszadtem, pod koniec mieszania doda¢ make i
krétko wymieszad. Ciasto odstawi¢ do lodéwki na
24 h w celu specznienia. Nastepnie ciasto
przegnies¢ na stole i wywatkowac na grubosc 0,4
c¢m podsypujac maka pszennga. Wycina¢ dowolne
ksztatty i wypiec na blachach wytozonych
papierem do pieczenia.

temperatura pieczenia:
czas pieczenia:

Wystudzone pierniki udekorowa¢ w dowolny
sposdb.
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