Babka pistacjowa

PISTACJOWE SOFT 1.000 g
Jaja 450 g
Olej roslinny 350¢g
Woda 200g
tacznie 2.000g
Polewa

KIDDY PISTAZIE SOFTY 700 g
Utwardzony biaty surogat czekoladowy 300g
tacznie Polewa 1.000 g
wykonanie:

Wykonanie:

Sktadniki potaczy¢ i wyrobic ptaskim mieszadtem na

srednim biegu miksera.

Ciaste pistacjowe:

Gotowe ciasto natozy¢ do formy i wypiec. Babki
prostokatne nacig¢ wzdtuz przed pieczeniem.

nawazka na babke

forma prostokatna: 300 g

nawazka na babke

forma kominowa 1L:450 g

temperatura pieczenia: 180 °C

czas pieczenia: 35 minut (dla nawazki 300 g)

40 minut (dla nawazki 450 g)

Sktadniki polewy podgrza¢ do temperatury 50 °C i po-
taczy¢. Gotowg polewg udekorowac ostudzone babki,

opcjonalnie posypac pistacjami.
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