Pistacjowy sernik na zimno

Ciemny blat (40x60 cm)
CIASTO BLACK CAKE

Jaja

Woda

Olej rodlinny

tacznie Ciemny blat (40x60 cm)
Pistacjowy blat (40x60 cm)
PISTACJOWE SOFT

Jaja

Woda

Olej roslinny

tacznie Pistacjowy blat (40x60 cm)
Warstwa prazynki pistacjowej:
KIDDY PISTAZIE SOFTY

Olej roslinny

Prazynki

tacznie Warstwa prazynki pistacjowe;:

Zelka malinowa

Maliny

Woda

Cukier

SAFTBINDER
STABILIZATOR MALINOWY

tacznie Zelka malinowa

Masa serowa o smaku pistacjowym:
STABILIZATOR SM PISTACJA
STABILIZATOR TWAROZKOWY
Woda (ok. 40°C)

Twardg (mielony)

Smietanka 30%

Cukier

tacznie Masa serowa o smaku
pistacjowym:

600 g
300g
50g
350g
1300 g

500 g
400¢g
50g
100 g
1.050 g

1.080 g
120g
270 g

1470 g

300g
150 g
40¢g
40¢g
30g
560 g

270 g
100 g
670 g
670 g
670 g
130g

2510 g

Polewa o smaku pistacjowym:
STABILIZATOR SM PISTACJIA
BAZA MLECZNA

Woda ok. 100°C

Syrop glukozowy lub skrobiowy

tacznie Polewa o smaku pistacjowym:

100 g
900 g
1.000 g
800g
2.800¢g

Y.

info@komplet.com
www.komplet.com



Pistacjowy sernik na zimno

wykonanie:
Wykonanie:

Sktadniki blatu potgczyé i wyrobic¢ ptaskim
mieszadtem

na srednim biegu miksera do pozadanej konsystencji.

Gotowe ciasto rozsmarowac na papier do wypieku i
wypiec.

temperatura pieczenia: 190 °C
czas pieczenia: 15-20 minut

Z ostudzonego blatu skroic¢ zapieczong skorke.
Nastepnie wykroi¢ 10 owalnych blatéw wedtug
wymiaru foremki KOMPLET.

Sktadniki blatu pistacjowego potaczyc i wyrobié

gestym mieszadtem na szybkim biegu miksera. Gotowa mase rozla¢ do foremek.

Gotowe ciasto rozsmarowac na papier do wypieku i nawazka masy serowej: 250 g / 1sztuka

wypiec. Serniki schtodzic.

temperatura pieczenia: 250 °C KOMPLET Baze Mleczna i KOMPLET Stabilizator o
czas pieczenia: 5-7 minut Smaku Pistacjowym wymieszac z wodg,

Z ostudzonego blatu skroi¢ zapieczong skérke. nastepnie dodac syrop glukozowy. Mase ostudzi¢,
Nastepnie wykroi¢ 10 owalnych blatéw wedtug gestniejaca polewa

wymiaru foremki KOMPLET. . L . .
oblac schtodzone serniki pistacjowe. Boki udekorowac

KOMPLET Kiddy Pistacje podgrzac i wymieszac z dowolng posypka.
olejem

nastepnie potgczyc z prazynkami. Gotowg mase
rozsmarowac pomiedzy blaty owalne ciemne i
pistacjowe.

nawazka: 140 g / 1sztuka

Pistacjowy sernik na zimno

Maliny zagotowac z wodg, nastepnie dodac suche

sktadniki. Mase ostudzi¢ i nanies¢ w postaci watkow
na

blat pistacjowy w owalnej formie.
KOMPLET Stabilizatory wymieszac z wodg, nastepnie

z twarogiem i cukrem, na koniec doda¢ ubita
Smietane.
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