Rollsy / Rogale pistacjowe

Ciasto drozdzowe

DROZDZOWE 200g
Maka pszenna typ 550 2.000g
Cukier 350g
Masto lub Margaryna 240¢g
Drozdze 120 g
Mleko 1.000 g
Margaryna (do watkowania) 1.000 g
Total Ciasto drozdzowe 4910g
Nadzienie

KIDDY PISTAZIE SOFTY 2.800¢g
Total Nadzienie 2.800g
Polewa

Utwardzony biaty surogat czekoladowy 300g
KIDDY PISTAZIE SOFTY 700 g
Total Polewa 1.000 g
Method of use:

Wykonanie:

Sktadniki ciasta drozdzowego, oprdcz ttuszczu, pota-
czyc¢ i wyrobic.

czas mieszania: 4 minuty — wolne obroty

3 minuty — szybkie obroty

temperatura ciasta: 24 °C

Ciasto schtodzi¢ w lodéwce przez 1godzine.

Nastepnie przewatkowac z ttuszczem i ztozyé na 4
warstwy, schtodzi¢ w lodéwce. Ponownie
rozwatkowac

i ztozy¢ na 3 warstwy. Po kolejnym spoczynku w
lodéwce gotowe ciasto rozwatkowac na grubos¢ 0,5
cm.

Formowa¢ w dowolny sposéb rogale oraz rollsy w
ringach @ 10 cm.

nawazka ciasta

rogale: 70 g / 1 sztuka
rollsy: 100 g /1 sztuka
Odstawic¢ do wyrosniecia i wypiec, przed wypiekiem
przesmarowac rozmgaconym jajkiem.

temperatura pieczenia: 210 °C

czas pieczenia: 22 minuty

Ostudzone ciastka nadzia¢ KOMPLET Kiddy Pistacj3.
sugerowana nawazka: 40 g / 1sztuka

Sktadniki polewy rozpusci¢ i potaczyé. Wierzch
udekorowac polewa pistacjowa i posypac prazonymi
pistacjami.
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