Monoporcja pistacjowa

Ciastka kruche migdatowe:

CIASTKA KRUCHE 50 250 g
Maka pszenna typ 550 350g
Masto 250¢g
Maka migdatowa 50g
tacznie Ciastka kruche migdatowe: 900 g
Krem pistacjowy

Smietana 30% 1.200g
KIDDY PISTAZIE SOFTY 500 g
STABILIZATOR NEUTRALNY (2KG) 170 g
Mleko 2% 300g
Zelka markuja (gotowa) 400 g
tacznie Krem pistacjowy 2570 g
Dekoracja

Zamsz zielony 50g
KIDDY PISTAZIE SOFTY 800g
tacznie Dekoracja 850¢g
wykonanie:

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki ciastka kruchego potaczyc.
Wywatkowac na grubos¢ okoto 3 mm i wyciac¢ 24

okragte

ciastka na podstawe oraz 24 sztuki ciasteczek w

ksztat-

cie kwiatka. Ciastka przetozy¢ na blache wytozong

mata

silikonowg do pieczenia i wypiec.

czas pieczenia: okoto 7 minut mate ciasteczka
okoto 12 minut duze okragte ciastka

temperatura

pieczenia: 190 °C

KOMPLET Stabilizator Neutralny rozpusci¢ w mleku

i zagotowac, nastepnie ostudzi¢, doda¢ KOMPLET
Kiddy Pistacje i catos¢ wymieszac z ubitg smietanga.
Powstatym kremem wypetni¢ foremki, nastepnie

zelke marakuja. Foremki umiesci¢ na okoto 2 godziny

w lodéwce, a nastepnie zamrozic.

Zamrozone monoporcje wyjac z foremek i
udekorowac potowe ciastek polewg z KOMPLET Kiddy
Pistacja,

a potowe zielonym zamszem. Na wierzchu kazdej
monoporgcji utozy¢ kruche migdatowe ciastko w
ksztatcie

kwiatka.
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