Cheesecake w stylu baskijskim

masa serowa

KASEKUCHEN TRADITION 1.000 g
Woda 500 g
Smietanka 30% 2.000g
Jaja 1500 g
Cukier 900 g
Serek smietankowy 24% 3.800g
Sl 20¢g
tacznie masa serowa 9.720 g
wykonanie:

Wykonanie:

12 sztuk forma fi 16 cm
9 sztuk forma fi 18 cm

4 sztuki forma fi 26 cm

Sktadniki masy serowej powinny mie¢ wyréwnang

temperature. Wszystkie sktadniki wymieszac¢ razem
na

srednich obrotach miksera. Gotowg masg serowa
wypetni¢ formy wytozone papierem do pieczenia.
Wyréwnac gore i wypiec.

czas mieszania: 3 minuty

nawazka: 800 g (rant @ 16 cm)

1.050 g (rant ® 18 cm)

2.400 g (rant ©® 26 cm)

temperatura pieczenia: 220-230 °C

(dot pieca nieco nizej)

czas pieczenia: okoto 30-35 minut

Po wypieczeniu odstawi¢ do wystygniecia, po
wystudzeniu umiesci¢ w lodéwce na okoto 12 godzin.

Sernik po wypieczeniu powinien mie¢
skarmelizowang

skérke, pekniecia i nieréwnomierng krawedz, a po
wystudzeniu mazista kremowg konsystencje.

W zaleznosci od wtasciwosci i typu pieca, moze
okazac

sie konieczne ustalenie innych temperatur i czasu
wypieku niz zalecana.

R ADA MISTRZA:

DOZOWANIE SOLI ZALEZNE OD RODZAJU UZYTEGO
SERA.
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