Czekoladowe Wspomnienie lata

Ciasto

BLACK SOFT 2.000g
Maka pszenna 100 g
Olej roslinny 800¢g
Jaja 500 g
Woda 400g
ngSc;scI;v;nme, w kawatkach ( owoce w 900 g
Porzeczki, czarne, mrozone 200g
Wisnie (mrozone) 200g
Jabtka prazone "8" 300g
tacznie Ciasto 5400¢g
Kruszonka

POtKRUCHE BLACK 500¢g
Jaja 100 g
Olej rodlinny 150 g
migdaty (ptatki prazone) 150 g
tacznie Kruszonka 900 g
Dekoracja

KIDDY GEL NEUTRALNY FAVOURITE 300 g
Woda 150 g
tacznie Dekoracja 450 g

wykonanie:
Wykonanie:

Wszystkie sktadniki, oprécz maki pszennej, ubija¢
ptaskim mieszadtem na jednolita mase na $rednim
biegu

miksera. Pod koniec mieszania doda¢ make i krétko

miesza¢, wylaé na blache wytozong papierem do
pieczenia, wyréwnad. Na ciasto natozy¢ brzoskwinie z
syropu,

czarne porzeczki, wisnie i jabtka 6semki.

czas mieszania: 3 minuty

Sktadniki kruszonki potaczy¢ i miesza¢ do uzyskania
zadanej konsystencji. Gotowa kruszonke rozsypac

na wierzch ciasta, a nastepnie posypac ptatkami
migdatowymi. Ciasto wypiec.

temperatura pieczenia: 180 °C
czas pieczenia: okoto 55-60 minut
KOMPLET Kiddy Gel Neutralny Favourite zagotowac

z wodga. Wystudzone ciasto udekorowac zelem.
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info@komplet.com
www.komplet.com



