Chleb pszenny z maslankg

PSZENNE PREMIUM 10 1.000 g
Maka pszenna typ 550 7.500 g
Maka zytnia typ 720 1.000 g
KWAS PSZENNY 500¢g
Olej roslinny 300g
Drozdze 200g
Maslanka 2.000g
Woda 4200¢g
tacznie 16.700 g
wykonanie:

Wykonanie:

Ze wszystkich sktadnikéw wyrobi¢ ciasto i przetozyé
do naoliwionej wanienki.

czas miesienia: 3 minuty — wolne obroty

6 minut — szybkie obroty

czas fermentacji: 30 minut

Po uptywie czasu fermentacji ciasto rozwazyé na kesy,
zaokragli¢, lekko wydtuzy¢, utozyé w koszyczkach
posypanych maka zytnig i odstawic do fermentacji
koncowej w temperaturze pokojowe;j.

nawazka: 0,50 kg

czas fermentacji koncowej: okoto 35 minut

Wyrosniete kesy przetozy¢ na aparaty zatadowcze,
nacigé¢ wzdtuz, wsungc do pieca i wypiec z
zaparowaniem.

temperatura wypieku: 230 °C spadajaca do 210 °C

czas wypieku: okofo 35 minut
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