Chatka

MULTIDROZDZOWE 500 g
Maka pszenna typ 550 2.000g
Drozdze 140¢g
Margaryna 200g
Cukier 160 g
Woda 1.060 g
tacznie 4.060g
wykonanie:

Wykonanie:

Ze wszystkich sktadnikéw wyrobi¢ ciasto.

czas miesienia: 3 minuty —wolne obroty,

6 minut — szybkie obroty

Po zakorczeniu procesu miesienia ciasto odstawic

do garowania (w temperaturze pokojowe;j).
temperatura ciasta: 26 °C

czas fermentacji wstepnej: 20 minut

Po uptywie czasu fermentacji ciasto podzieli¢ na presy
i odstawic na 10 minut do odprezenia.

nawazka ciasta: 2,0 kg (30 sztuk na prese)

Nastepnie odcigé kesy na dzielarce, wydtuzyé.
Uformowac chatki z czterech keséw, utozy¢ w
foremkach i odstawi¢ do garowania. Opcjonalnie
wydtuzone kesy przed zwinigciem chatki mozna
obtoczy¢ w maku.

czas fermentacji koricowej: okoto 40 minut

Po uptywie czasu fermentacji posmarowac
rozmaconym jajkiem i udekorowac dowolng posypka.
Blachy

wsunga¢ do pieca i wypiec bez zaparowania.
czas wypieku: 20 minut

temperatura wypieku: 180 °C

numer receptury: 00648
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