numer receptury: 02084

Tarta Lesne Runo

Blat kruchy ciemny

POtKRUCHE BLACK 1.000 g
KIDDY WEISS LOW TRANSFAT 7508
Margaryna 80 % 400g
Jaja 100 g
tacznie Blat kruchy ciemny 2250 g
Biszkopt szpinakowy

CYTRYNOWE SOFT 750 g
Jaja 350 g
Olej 350g
Szpinak mrozony 150 g
tacznie Biszkopt szpinakowy 1.600 g
Krem o smaku $mietankowym

GOURMET KREM ROYAL 700 g
Woda (ok. 15°C) 1700 g
tacznie Krem o smaku Smietankowym 2400¢g
Zelka malinowa

STABILIZATOR NEUTRALNY (2KG) 50g
SAFTBINDER 50g
Woda 45°C 200g
Cukier 100 g
Maliny mrozone 600 g
tacznie Zelka malinowa 1.000 g
Dekoracja

Dowolne owoce swieze 600 g
tacznie Dekoracja 600 g
Zel do owocéw

GLANZ KLAR 20 10g
Cukier 100 g
Woda 400 g
tacznie Zel do owocow 510 g
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Tarta Lesne Runo

wykonanie:

Wykonanie: 8 sztuk fi 20 cm

Sktadniki ciasta kruchego oprécz KOMPLET Kiddy
Weiss potgczy¢ i wymieszaé do jednolitej
konsystenc;ji.

Ciasto rozwatkowac na blat o wymiarach 40 x 60 cm i
wypiec.

temperatura wypieku: 190 °C
czas wypieku: 15-20 minut

Ostudzony blat pokruszyc¢ i przetrzec przez sito,
wymieszac z rozpuszczonym KOMPLET Kiddy Weiss.

Gotowa masg wytozy¢ formy do tart, dociskajac
mocno boki i spéd.

Szpinak rozmrozi¢ i zmieli¢ blenderem, doda¢
pozostate sktadniki biszkoptu wymiesza¢ ptaskim

numer receptury: 02084

mieszadtem na Pomiedzy owoce utozy¢ kawatki zielonego biszkoptu.

$rednim biegu miksera. Ciasto rozsmarowac na
papier do pieczenia i wypiec.

czas mieszania: 4 minuty

temperatura wypieku: 190 °C

czas wypieku: 15 minut

Z ostudzonego blatu skroi¢ zapieczong skdrke i
wykroic

8 krazkéw o srednicy 16 cm. Skrawki ciasta
pozostawic do dekoracji.

Sktadniki kremu o smaku $mietankowym
napowietrzy¢ na szybkim biegu miksera gestym
mieszadtem.

Czes$¢ kremu (150 g) naniesé na spdd ciemnych
korpuséw,

przykry¢ zielonym biszkoptem i ponownie
rozsmarowac w ilosci (50 g) na wierzch. Z pozostatego
kremu

wykonac za pomocg okragtego zdobnika ramke na
brzegu tarty.

czas ubijania: 4 minuty

Maliny zagotowa¢ z wodg i wymieszac z pozostatymi
sktadnikami. Ostudzong zelke malinowg rozlaé na
srodek tart. Utozy¢ swieze owoce i udekorowac
goracym zelem (sktadniki zelu wymieszaé i

zagotowad)
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