numer receptury: 02017

Mazurek owsiany z bakaliami

ciasto kruche

CIASTO POtKRUCHE 800 g
Margaryna 80 % 350 g
Jaja 50g
tacznie ciasto kruche 1.200g

Blat owsiany z bakaliami

CIASTO OWSIANE 1.000 g
Jaja 500 g
Olej 300g
Woda 150 g
Mieszanka keksowa 950 g
tacznie Blat owsiany z bakaliami 2900¢g
warstwa owocowa

Nadzienie morelowe do wypieku 1300 g
tacznie warstwa owocowa 1300 g

warstwa mleczna
KIDDY WEISS LOW TRANSFAT

1.500 g
Smietanka 30% 300g
Aromat waniliowy 2g
tacznie warstwa mleczna 1.802 g
Dekoracja
KIDDY WEISS LOW TRANSFAT
700 g
Ttuszcz utwardzony 150 g
Ptatki owsiane 200g
tacznie Dekoracja 1.050 g
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numer receptury: 02017

Mazurek owsiany z bakaliami

wykonanie:
Wykonanie: forma 40 x 60 cm

Sktadniki ciasta kruchego potaczyc i za pomoca
ptaskiego mieszadta wyrobi¢ na srednim biegu
miksera do jednolitej konsystencji. Ciasto
rozwatkowac na papier do

pieczenia i wypiec.

temperatura wypieku: 190 °C

czas wypieku: 15 minut

Sktadniki blatu owsianego oprécz mieszanki keksowe;j

wymieszac ptaskim mieszadtem. Pod koniec
mieszania

dodac¢ mieszanke keksowg. Gotowe ciasto
rozsmarowac

na papier do pieczenia i wypiec. Z ostudzonego blatu
skroic zapieczong skérke.

czas mieszania: 5 minut

temperatura wypieku: 190 °C

czas wypieku: 25 minut

Nadzienie morelowe rozsmarowac na blat kruchy w

ilosci 800 g i przykry¢ blatem owsianym. Pozostate
nadzienie morelowe rozsmarowac na wierzch blatu.

Smietanke zagotowac i wymiesza¢ z aromatem,
nastepnie potgczyé z KOMPLET Kiddy Weiss. Mase
przestudzi¢

i rozsmarowac na wierzch ciasta owsianego. Ciasto
schtodzic¢ i pokroi¢ w prostokaty.

KOMPLET Kiddy Weiss rozpuscic i potgczyc z
ttuszczem

utwardzonym. Gotowga polewg obla¢ prostokgtne
mazurki obsypujgc boki ptatkami owsianymi.

Wierzch udekorowac wedtug uznania np.
czekoladowymi i cukrowymi elementami
dekoracyjnymi.
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